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2023 年 7 月 12 日 
 

株式会社⼭⼝油屋福太郎 
⻄日本鉄道株式会社 

 

 

にしてつ農園のトマトを使った 

にしてつ×めんべい（ナポリタン味）新登場！ 
 ～旨みと愛情がぎゅっとつまったトマトと「めんべい」がコラボ～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ にしてつ×めんべい（ナポリタン味）の概要                                                
 
【商品イメージ】  
               

 

 

 

 

 

 

 
 
 
  
            ※箱デザイン：専門学校九州デザイナー学院 尾辻汐梨さん 
 
【発 売 開 始】  2023 年 7 月 16 日（日） 
 
【価 格】 1 箱 600 円（税抜）（2 枚×6 袋） 
 
【販 売 箇 所】 にしてつストアの各店舗の他、⻄鉄グランドホテル一階ル・プティパレ、 

にしてつ縁線「駅みやげ」（西鉄福岡（天神）駅北口改札横） 
ローソン西鉄天神高速バスターミナル店、ローソン西鉄柳川店、他 

 

● 西日本鉄道㈱と㈱山口油屋福太郎では、㈱NJ アグリサポートが運営する「にしてつ農園」のトマトを

使用した「にしてつ×めんべい（ナポリタン味）」を共同開発し、2023 年 7 月 16 日から販売いたしま

す。 
 

● ㈱山口油屋福太郎は、辛子明太子や福岡土産「めんべい」などを製造・販売している地元福岡の総

合食品商社です。また、にしてつ農園のトマトは、環境制御型ハウスを活用し糖度の高いトマト栽培を

行っているほか、トマトの 6 次産業化にも取り組んでおります。 
 

● 「にしてつ×めんべい（ナポリタン味）」は、地域に携わる企業と協働して、新しい銘菓を作りたいという

思いから開発いたしました。本商品には、にしてつ農園で栽培された中玉トマト「フルティカ」を使用し

ております。また、「めんべい」に練りこんだナポリタンソースは、西鉄グランドホテルで総料理長を務め

た博多マイスター・塩塚哲夫氏が味の監修を行っております。 
 

● 本商品のパッケージには、専門学校九州デザイナー学院の学生からご提案いただいた約 120 案の

作品の中から、尾辻汐梨さんのデザインを採用しております。また、商品パッケージの裏面には、にし

てつ農園で栽培されているトマトの情報や監修した塩塚氏の紹介など開発ストーリーを記載しておりま

す。 
 

● 本商品を多くの方に味わっていただくため、にしてつストアの各店舗や西鉄グランドホテルのほか、にし

てつ縁線「駅みやげ」・ローソン西鉄天神高速バスターミナル店などで販売いたします。 
 

● 西鉄グループでは、今後も安心で安全な農作物の栽培や就農者の育成、6 次産業化など、総合的

な農業振興と沿線地域活性化への取り組みを進めてまいります。 

画像差し替えを 
お願いいたします。 
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（参考） 株式会社山口油屋福太郎の概要                                               
 
【本 社 所 在 地】 福岡市南区五十川 1 丁目 1-1 
 
【代 表 者】 代表取締役社長 田中 洋之 
 
【設 立】 1909 年 3 月 
 
【事 業 内 容】 卸売業、小売業 
 

 

（参考） 株式会社ＮＪアグリサポートの概要                                               
 
【会 社 名】   株式会社 NJ アグリサポート 
 

【所 在 地】    福岡県三潴郡大木町八町牟田 986 
 
【設 立】   2015 年 3 月 13 日 
 
【代 表 者】 林田 安弘 
 

 

 

 

 

 

 

本件に関するお問い合わせは、西鉄お客さまセンター(℡：0570-00-1010)まで 
 

 

 

 
 


