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＜2018 年 5 月 9 日発表＞ 
 

ソラリア西鉄ホテル 全面リニューアルの集大成 

レストランフロアが新しく生まれ変わります！ 

 
● ㈱西鉄シティホテル（福岡市中央区 代表取締役社長 金子 新）が運営している「ソラリア西鉄ホテル」では、現在、 

客室フロアのリニューアルを行っておりますが、この度、全面リニューアルの集大成として最上階レストランフロア全体の 
リニューアルを行い、新しく生まれ変わります。 

 
 

● 1989年の開業以来、天神の夜景を一望でき、多くの方に親しまれてきたレストランフロアは、鉄板焼「浅黄」およびBar 

「Trans blue」のリニューアルに加え、カジュアルにお肉をお楽しみいただけるContemporary Grill & Lounge 「Red
レ ッ ド

  

flamma
フ ラ ン マ

」を新設し、これまで以上にお客さまの利用シーンに対応したレストランフロアとなります。 
 
● 鉄板焼「浅黄」では、個室化することも可能なプライベート感のある落ち着いた空間とし、従来の和牛鉄板焼にホテル 

ならではのフレンチ要素を融合した料理を提供します。また、ソムリエが厳選した世界各国の種類豊富なワインをお楽し 
みいただけます。 

 
● Bar 「Trans blue」は、夜景を見ながらお酒をお楽しみいただけるバーカウンターを設け、落ち着いた空間で、厳選され 

たウイスキーやカクテルなどを豊富にご用意しております。 
 

● 新しくオープンするContemporary Grill & Lounge 「Red
レ ッ ド

 flamma
フ ラ ン マ

」は、ダイニングとラウンジに分かれており、雰囲気 
の異なる2つの空間でグリル料理を提供します。ダイニングは、オープンキッチンとオープングリルで臨場感を演出し、 
こだわりのグリル料理をお楽しみいただけます。また、ラウンジは全席ソファとし、暖炉やランタンの炎に囲まれた安らぎ感 
のある空間でゆったりとお寛ぎいただけます。 

 
● また、各店舗の利用シーンを明確に分けることで、鉄板焼を味わっていただいた後にバーでお酒をお楽しみいただくなど、 

一つのフロアで様々なニーズにご対応します。 
 
● レストランフロアのリニューアルオープンは2018年10月を予定しております。新しく生まれ変わるソラリア西鉄ホテルに 

是非ご期待ください。 
 

■ソラリア西鉄ホテル レストランフロア リニューアルの概要                                       
 
【オープン日】 2018年10月1日（月） 予定 
 
【内 容】 
 

1.幅広い用途でお使いいただける上質な「空間」の創出 
       広い空間を活かして、鉄板焼・バー・ダイニング・ラウンジエリアをゾーン分けし、お客さまの利用シーンや 

ニーズに対応した店づくり・サービスを目指すとともに、上質な空間をご提供します。 
 

       
■鉄板焼 「浅黄」イメージ                    ■Bar 「Trans blue」イメージ 
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■Contemporary Grill & Lounge 「Red
レ ッ ド

 flamma
フ ラ ン マ

」イメージ 

         
 

（ダイニングイメージ）                          （ラウンジイメージ） 
       
 
 

2.多様なシーンに対応した「食」の提供 
 ■鉄板焼 「浅黄」 （28席） 
     ＜コンセプト＞フレンチも味わえる高級鉄板焼店 

・ブランド和牛と産地厳選の食材をホテルならではのフレンチ   
要素を融合した鉄板焼で提供します。 

・壁一面に広がるワインセラーには、ソムリエが厳選した1,000本 
以上のワインを取り揃えています。 

・専用の入口を設け、個室化も可能にすることでプライベート 
感を演出します。 

        
      ■Bar 「Trans blue」 （15席） 
       ＜コンセプト＞隠れ家的なこだわりのバー 
        ・バーカウンターでは、天神の夜景が楽しめることはもちろん、 

落ち着いた空間で、種類豊富な高級酒を提供します。 
 

■Contemporary Grill & Lounge 「Red
レ ッ ド

 flamma
フ ラ ン マ

」 （114席） 
       ＜コンセプト＞ニューヨークスタイルのグリルレストラン 

     ・オープンキッチンとオープングリルが近く、調理の様子がご覧いただける臨場 
感のあるダイニングと、暖炉やランタンの炎に囲まれたソファ席で寛ぐことが 
できるラウンジに分かれており、雰囲気の異なる空間でお食事やお酒をお楽 
しみいただけます。 
 

     《ブレックファースト》従来の朝食メニューを一新し、出来立てにこだわった料理 
に加え、ヘルシーなホテルメイドの低糖質パンやジャム、 
デザートやスムージーなどを提供します。 

     《ランチ》シェフが目の前で調理したグリル料理や産地直送野菜を揃えたサラダ、デザートをブッフェスタイルで 
提供します。 

     《ディナー》厳選されたお肉や市場直送の旬の魚、野菜をグリルで焼き上げた料理や、世界各国のワインを提供 
します。 

 
 
【投 資 額】 約6億円 
 
【営業休止期間】 2018年5月11日～9月末まで 
          休業期間中、宿泊のお客さまのご朝食はホテル宴会場にて提供します。 
 
 
 
 



3 

 
 
 

■ソラリア西鉄ホテルの概要                                                         
 
【所 在 地】 福岡市中央区天神2-2-43 
 
【開 業 日】 1989年5月27日 
 
【延 床 面 積】 14,413㎡ 
 
【客 室 数】 173室（改装後、161室） 
 
【フロ ア構 成】 1階            エントランス 
  6階              フロント・ロビー 
  7階～8階      宴会場 
  11階～16階         客室 
  17階              レストラン 
 
 
 
 
 
 
 
 

   本件に関するお問い合わせは、西鉄お客さまセンター (℡：0570-00-1010)まで 
 


