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太宰府古民家宿泊施設 

「HOTEL CULTIA DAZAIFU」10 月 4 日営業開始 
 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
ｓ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

● 西日本鉄道㈱では、他事業者とともに太宰府天満宮周辺にて営む古民家宿泊事施設の名称と営業開始日

が決定しましたので、お知らせいたします。 
 

● 名称は「HOTEL CULTIA DAZAIFU（ホテル・カルティア 太宰府）」とします。「CULTIA」は、「文化を紡ぐ」と

いう理念のもと、「CULTURE（文化）」に地名接尾辞である「IA」を合わせた造語です。同ホテルを通して、地

域の歴史や文化に触れ、学びや体験ができるプレミアムな旅をお客さまに提供したいという想いを込めていま

す。 
 

● 営業開始日は 10 月 4 日（金）で、開業時にはフロント・レストランを併設した古香庵（4 室）をオープンし、8 月

1 日（木）に専用ホームページ及び大手旅行サイトで予約を開始します。翌年春頃には新たに 2 棟（計 9 室）

を営業開始予定です。 
 

● 当ホテルは、古民家の歴史ある佇まいはそのままに、家具や装飾には、令和ゆかりとなった、大伴旅人の「梅

花の宴」をはじめとする万葉集の和歌の季語をモチーフとした沿線地域の伝統工芸品を用いることで、歌の

情景に想いを馳せ、太宰府（1,300 年以上）の歴史を感じられる空間を演出します。 
 

● レストランでは、福岡県内の特産品や国内外の高級食材を使用した、フレンチをベースにした料理を提供しま

す。美味しいだけではなく五感を刺激するような工夫を凝らし、お客さまの旅の思い出をより価値の高いもの

にします。ティータイム（15 時～17 時）には、「あまおう」づくしのアフタヌーンティーセットを提供し、宿泊客に

限らず日帰り観光客や地元の方でも古民家での優雅なひとときをお過ごしいただけます。 
 

● 周辺施設と連携した体験プログラムとして、太宰府天満宮神職による境内案内や、境内の梅の実を採取体

験等の天満宮の行事と連携したプログラム等を用意します。 
 

● 当社では、今後も太宰府天満宮周辺での本事業拡大に取り組んでいくとともに、将来的には他の沿線地域の

観光地でも同様の事業の展開を目指し、沿線地域の活性化に努めてまいります。 

レストランイメージ 

ディナーメニュー 

イメージ 

 



2 

 
 
■ 太宰府古民家事業の概要                                                            
 

【名 称】 HOTEL CULTIA
カ ル テ ィ ア

 DAZAIFU 
 

【営 業 開 始 日】 2019 年 10 月 4 日（金） 
 

【施 設 概 要】 江戸末期から昭和にかけて 3 代にわたって活躍した絵師の住居で、母屋は明治 44 年建築の

「古香庵」を含む 3 つの古民家を宿泊施設（合計 13 室）に改修します。なお、「古香庵」にはフ

ロントおよびレストラン（50 席）を併設します。 
 

棟 営業開始日 室数 備考 
古香庵 10 月 4 日（金） 4 室 フロント・レストラン（50 席）を併設 

第 2 棟（名称未定） 2020 年春頃 7 室  
第 3 棟（名称未定） 2020 年春頃 2 室  

 

【予 約 開 始 日】 2019 年 8 月 1 日（木） 
 

【予 約 方 法】 専用ホームページ（https://cultia-dazaifu.com/）や大手旅行サイトからご予約下さい。 
 

【特 徴】 1.客室 
明治時代から続く建物を含む古民家の外観・梁など歴史ある佇まいを残しつつ、宿泊部屋

は水回りやベッドなど宿泊に必要な機能を整備し、昔ながらの趣とモダンかつ高品質な空間

を融合した上質な施設にします。 
 

 

  2.レストラン 
 日本庭園が見える落ち着いた空間で地元 福岡・九州のブランド食材と国内外の高級食材

を融合させた本格フレンチを提供します。料理の監修は、世界で活躍し、数々の受賞歴を持

つフレンチ界の巨匠である石井之悠氏が行います。 
また、食器にも九州有数の陶磁器である小石原焼や有田焼を使用します。 
 

 営業時間 （）はラストオーダー 
ランチ 11：30～15：00 （14：00） 

ティータイム 15：00～17：00 （16：00） 
ディナー 17：30～22：00 （20：00） 

 

ディナーメニュー例） 
・梅のディップと福岡の野菜 
・フォワグラと蕾菜のコンビネーション 
・キノコのフリエ 
・フグのベニエ サマートリュフと地元野菜のピュレ 
・福岡牛ロースのポワレ 
・うきはの桃コンポ― トメルバ 

福岡の有名なものから、新野菜「蕾菜」のようなまだあまり知られていないものまで、様々な

福岡の食材を使用し創造されるお料理の数々をお愉しみいただきます。 
 

 

  3.周辺施設との連携した体験コンテンツ（例） 
 〇太宰府天満宮神職による境内案内や夜間特別参拝など。 
               （太宰府天満宮の神事や行事により開催不可の日もございます。） 

〇太宰府天満宮での行事やイベントとの連携企画 
例：6 月境内 6,000 本の梅を神職・巫女・職員と一緒に梅の実を採取するなど。 

 〇着物の着付け体験＆お茶会 
 

【価 格 帯】 ＜宿泊利用＞ 2 名 1 室 63,000 円程度（1 泊 2 食付き）、44,000 円程度（食事なし） 
※料金は利用人数、時期などに応じて変動します。 
※1 室あたり 4 名までご宿泊いただけます。 

  ＜レ ス ト ラ ン＞ ランチ：2,800 円～、ディナー6,800 円～ 
 

 
本件に関するお問い合わせは、西鉄お客さまセンター(℡：0570-00-1010)まで 


